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安 裝 使 用 說 明 書 & 保 固 卡

安全防空燒爐系列

◆安裝及使用前請詳閱本說明書

免 付 費 服 務 電 話 ： 0 8 0 0 - 3 8 0 9 9 9  
喜 特 麗 國 際 股 份 有 限 公 司
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為確保產品使用安全，本公司每年提供乙次
免費到府安檢服務，請來電預約安排

「VIP專屬的尊榮服務」
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1.全系列瓦斯爐依機型，採用高熱效率之合金爐頭，火力特強、熱效率高、熱

分佈均勻、省瓦斯。 

2.特殊爐頭設計，火力大、快炒、快煮、效能高，適合國人烹調習慣。

3.防空燒系列機型，由智慧型CPU控制，具有熄火安全裝置、過熱保護裝置等

功能，防止空鍋時乾燒著火，安全有保障。且耗電功率低，最低工作電壓僅

需1.0V。

4.全系列瓦斯爐採用熄火安全裝置(熱電偶溫感裝置)，當爐火熄滅時自動將瓦

斯切斷，避免瓦斯外洩。

5.檯爐&嵌入爐系列：面板使用不鏽鋼材質，美觀大方，平整易清潔。

表面止水凸緣設計，機體下附有全尺寸清潔拉板，可避免煮食或清潔時湯水

溢出檯面或流入櫥櫃內，保持櫥櫃內部清潔。(適用指定機型)

6.檯面爐系列：提供強化玻璃、不鏽鋼材質，美觀大方，平整易清潔。

面板防水膠條與流理台密合，湯水不易滲透，保持機身內部不易髒污。

採最新設計智慧型電子自動點火，按轉即點火。 

7.全系列採用防滑定位鑄鐵爐架，可避免煮食時鍋具牽動爐架，造成滑動危險。

一 .產品特性
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二 .各部名稱 三 .安裝方式
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1 爐頭  2 爐架  3 湯盤  4 面板  5 開關鈕  6 防水膠條 

7 桶身  8 溫度感應器  9 電池盒

（本圖為零件示意圖，正確零件以實機為主）
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1

檯面爐
安裝方法：

安 裝 注 意 事 項 ：

●嚴禁自行安裝，應由專業人員或持有國家證照之技術士來進行安裝，以確保安全。 

●請注意選購安裝正確的瓦斯種類(天然瓦斯或液化瓦斯)之爐具，以免發生危險。

●瓦斯管不可使用PVC管，因PVC管受熱會熔化，須使用具有抗油性的膠喉管，

規格為內徑Ø9.5mm之瓦斯專用膠喉管。

●切勿讓瓦斯膠喉管穿過爐具底部或接近爐面，以避免危險。

●瓦斯爐具需安裝在空氣流通的地方內，以免產生一氧化碳中毒等事件，但勿置

強風直接吹入處，且周圍不可放置易燃物品。 

●瓦斯爐安裝位置，瓦斯爐要距離木製或可燃性的牆壁15cm以上，如果側面及後

面之牆壁離爐頭外圍不足25公分，或離爐頭上方垂直距離不足75公分，其側面

與後面之牆面、以及上方之水平表面均須用非易燃材料(例如：貼磁磚)作為隔

絕之保護物，保護物也必須往上延伸至離爐頭上方達45公分以上。

●內附管束2條與一號DC1.5V電池。(正確以實機為主)

●電線不得多條纏繞，或多條電源線(使用分接器)共用1個插座。

●爐頭需要確實放置定位／貼合爐座爐頭上箭頭標示朝前並對準爐架，避免造成

爐頭毀損及玻璃破裂，恕不賠償。

1.依照安裝尺寸，在檯面上挖出開孔位置。(請參照挖孔尺寸)

2.將整台爐具輕放入已挖孔位置，並將桶身固定於檯面上，再將瓦斯管接上

。(瓦斯管接頭需以瓦斯管束套牢固定。)

3.桶裝瓦斯請調整適當的瓦斯壓力。(請參照瓦斯壓力說明)

4.調整空氣調節板以控制火焰燃燒狀況，可避免紅火，產生過多一氧化碳所

造成燃燒不完全。
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四 .操作方法三 .安裝方式

挖孔尺寸

JT-GC209AF
JT-GC209SF
JT-GC209AFW

適用型號 挖洞尺寸 (WxD/R)(mm)

670x350/R85

雙環：90°內、外環大火(圖三)

向左轉點火(圖一) 雙環：45°內、外環小火(圖二)

180°內環小火(圖四)

R85

670

35
0

1.請先確認開關鈕白點在「OFF」”關”的位置，再打開瓦斯開關，接著

將瓦斯爐開關鈕向左(逆時鐘方向)旋轉至90°位置點火，點燃後持續3~5

秒，始可放手。若未點燃請重覆上述方法操作。(如圖一及圖三)

2.若要熄火時，將開關鈕向右(順時鐘方向)轉回至「OFF」位置，聽到「

卡塔」聲，即表示已關閉。

3.雙環爐火力控制：開關鈕轉至45°位置為內、外環小火(如圖二)，90°位

置為內、外環大火(如圖三)，180°位置為內環小火(如圖四)。



五 .使用注意事項五 .使用注意事項
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●自然耗損性零件之更換，如電池…等消耗性零件，非屬一年保固範圍內。
●使用完畢請關閉瓦斯開關。
●烹煮時鍋具直徑請勿超過28公分，且重量不超過15公斤以上。
●使用中或爐火剛熄滅後，爐頭、爐架以及爐具面板仍然高溫，勿以手觸摸。
●使用中請常留意爐火是否正常，如發現不正常須立即關閉開關鈕。
●如懷疑爐具不正常，切勿繼續使用，並通知服務人員維修。
●瓦斯爐之爐架與面板放置處有卡拴，請確實放置妥當。
●如發現漏氣，立即關閉爐具及瓦斯來源開關，打開窗戶並通知服務人員派員修理

，切勿開、關電源或點火。
●此爐具只可用於烹飪，切勿用來烘乾毛巾、衣物等，以免發生意外。
●瓦斯膠喉管要定期檢查是否鬆脫或龜裂的現象，避免漏氣之狀況發生。
●不合適或異常的瓦斯壓力，會造成危險狀況發生，須使用適當壓力或定壓的瓦斯

調壓器，請參考瓦斯壓力說明（P9）。
●瓦斯爐具已配備有多項安全裝置，但切勿過於依賴安全裝置，仍應正確且小心地

使用瓦斯爐具。
●在煮食含酒精食物或油溫過高，而產生著火現象時，請勿慌張，應迅速蓋上鍋蓋

或以濕毛巾覆蓋，予以遮斷火源，阻斷空氣，即可撲滅，切忌用水滅火。
 

1.油炸過熱防止機能：防止油炸食物時因油溫異常、過熱，自動關閉瓦斯。

2.燒焦防止機能：防止在料理食物因水份乾掉，出現燒焦情況，自動關閉瓦

斯。

3.煮開水機能：開水沸騰後產生乾燒，自動關閉瓦斯。

4.忘記關爐機能：點火連續使用2小時後，自動關閉瓦斯。

5.鍋具放置：鍋子請穩固置放，爐架及溫度感應器。

※勿於溫度感應器上濺入水或異物，鍋底的中心請對準溫度感應器，且請勿

使用平穩性不佳之鍋子。

※煎炸食物時，請勿使用耐熱玻璃鍋、瓷鍋等容器，此類容器因透熱性不佳

，易影響爐頭調溫功能發揮，不易控制煎油溫度易產生危險。

爐架

溫度感應器接觸

用標準燃燒器煎炸食品時，煎油量應該在
200ml以上。煎油量一開始就少於200ml或
中途減少時，不能控制煎油著火溫度易生危
險。

 

禁止

不要劇烈碰撞溫度感應器致使破損，這樣可
能使之與鍋底接觸不良，影響控溫的功能發
揮。

禁止 瓷鍋耐熱玻璃盅

煎油量200ml以上

接觸

煎油

200ml以上

溫度感應器

溫度感應器與鍋底接觸不良時，請勿使用。
因為此時溫度感應器發揮不了作用，不能控
制煎油著火溫度易生危險。

檢查溫度感應器是否光滑上下滑移且順暢。
當鍋底接觸不佳時，不能控制煎油著火溫度
，而且當上下移動不順時，鍋放置不平會使
煎油流出，所以溫度感應器移動不光滑時須
檢查、修整。

上下滑動

溫度感應器

鍋底凹凸 有異物 傾斜 空隙

禁止

空燒裝置使用注意事項：

1.瓦斯爐下方廚櫃，不得安裝烤箱或其它抽風設備，建議預留≧150mm的空間
，以免影響瓦斯爐正常燃燒。

2.機體內部高溫，請勿將機體線圈靠近高溫處，避免線路功能損壞。
3.『台灣區瓦斯器材公會 』建議每五年需更新瓦斯爐，以確保使用安全。
4. 喜特麗安全爐的服務維修零件提供的最低保證期間為製造後五年，若超過五

年，恕不保證有可供維修的零件進行維修。
5.連接瓦斯管時，需將瓦斯管確實安裝到紅線上，並用管束固定；每三個月

請自行檢查瓦斯管是否套緊或 龜裂，另外建議瓦斯管線每二年更換一次，以
確保安全。

6.嚴禁瓦斯管穿過底座或接觸底座，且不可與廚櫃有干涉狀況，以避免造成瓦
斯管意外脫落，發生危險。

7.安裝時應依建築技術規則建築設備編有關燃燒設備(與電器設備)之規定。

注意事項:
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瓦 斯 種 類 使 用 壓 力

液化瓦斯 ( LPG )

天然瓦斯 ( NG1 )

2.8 ± 0.5 kPa

1.5 ± 0.5 kPa

重量300g以上

接觸

溫度感應器
平底鍋

煎油量在200ml以下時有可能出現煎油著火。鐵鍋、鋁鍋

不鏽鋼鍋

中國式鍋

耐熱玻璃、瓷鍋

煎鏟

鍋 的 種 類
煎炸
食品

無水份食物

無水份以外

其他
食品 備      註

○

○

○

○

○

○

○

※鍋子的重量及種類：

  鍋內放置要求須達到300g以上，盡量使用平底鍋。

煎油量即使在200ml以上亦有可能出現煎油著火。

煎油量即使在200ml以上亦有可能出現煎油著火。
另外，做無水時可能出現熄火現象，故推薦用強火
力爐頭。

可能出現熄火現象，故推薦用烤架。

不適合做煎炸食品，因為會出現煎油著火現象，請
勿使用。

X

X

○：適合 X：不適合

X

X

X

X

X

壓力鍋、多層鍋

六 .故障排除五 .使用注意事項

1.保固期間如遇不明原因故障，無法自行排除時，請即洽本公司客服中心處理

。若自行拆卸或由非本公司人員修理後仍須再作修復者，本公司將酌收修理費

用。

狀  況 可  能  原  因 處  理  方  式

火點不著

瓦斯氣臭味

燃燒不良

點火裝置故障

忘記開瓦斯氣源開關

氣管中混入空氣

膠喉管折曲或壓扁

點火器電極部份受潮或過於骯髒

點火高壓線未接好或脫落

爐蓋裝置不正確

膠喉管龜裂、開口

膠喉管未接好

點火器故障

開關閥漏氣

火焰孔有油污堵住

噴嘴孔有異物堵塞

瓦斯種類與爐具上標示不一致

檢查調整、修理或換新

(防空燒爐，更換電池)

先關閉爐具開關再開瓦斯氣源開關

反覆點火直至氣管內空氣完全排出

拉直或更換膠喉管

清理乾淨或用乾布加以清潔

將高壓電線正確的接在電極上

重新安裝於正確位置

更換膠喉管

連接好膠喉管

報請服務人員維修

報請服務人員維修

去除阻塞

報請服務人員維修

報請服務人員處理

※各種瓦斯器具產品使用時，請勿外出或就寢。
※「台灣區瓦斯器材工業同業公會」建議：瓦斯爐、家用熱水器、排油煙

機、烘碗機等設備，每5年須更新以保障使用安全。
※本公司家用液化石油氣爐具係依瓦斯壓力2.8kPa設計燃燒，若爐具未內置

穩壓器，請消費者務必依國家標準規定，使用國家檢驗合格的R280Q:1 
kg/h以上瓦斯壓力調整器，切勿自行更換，未經檢驗合格之瓦斯壓力調
整器，若因此衍生產品故障或事故，經鑑定確認後不予理賠。

※使用超過五年之機器，其零件皆已老化，本公司提供免費安檢，請洽免
付費專線預約安排。

※瓦斯壓力說明
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七 .保養方法

1.面板時常清洗可保持光亮，可使用微溫肥皂水清洗，但切勿使用鋼刷刷洗

，在面板仍是熱燙時亦請勿清洗。

2.火焰孔，須防止油污阻塞，平時可用鐵絲暢通焰孔(如圖一)，此外烹煮時鍋

具底部擦拭乾淨，勿殘留水漬，亦可預防焰孔阻塞。

3.熱電偶感溫裝置及礙子電極部分，須保持清潔與乾燥，才能正常點火，若

有水漬或過於骯髒，可以乾布加以擦拭(如圖二)。 

4.若有點火不良的情況，可能是在擦拭時，礙子電極部位有位移，可用尖嘴

鉗子，調整礙子的電極部份，至最佳的點火位置，以利點火，若再無法使

用，請通知服務人員，做進一步維修。

5.爐具面板，平時以乾淨濕布或中性清潔劑擦拭清潔，再以乾布擦乾即可。

6.外環爐蓋下面的爐蓋座，因長期使用會累積油漬，可用鋼刷將油污清除。

(圖一) (圖二)

小爐蓋
大爐蓋

電極部份

熱電偶部份礙子部份

引
火
線
溝

八 .產品規格

■機型及規格若有變更，以本公司現況為準，不另行通知。

品 名 型  號
尺  寸

(WxDxH)
(mm)

挖洞尺寸
(WxD/R)

(mm)
點火方式 面板材質

瓦斯總消耗量(kW)

液化LPG  天然NG

檯面爐
電子連續

點火
8.1 8.1

強化安全玻璃

強化安全玻璃

JT-GC209AF

JT-GC209AFW

JT-GC209SF 不鏽鋼670x350/R85700x420x120

770x450x120

770x450x120

種類型式

建議使用
平底鍋徑(cm)

爐頭直徑
 120~160mm

26~28

26~28

26~32

※建議選用合適鍋具能避免廢氣過高、浪費瓦斯，及開關旋鈕毀損的情況。

22~24

22~24

22~24 18~20

18~22

18~22

爐頭直徑
100~110mm

檯面爐
(玻璃面板)

檯面爐
(不鏽鋼面板)
檯爐/嵌入爐
(不鏽鋼面板)

爐頭直徑
50~95mm

鍋具尺寸選用
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九 .產品保固條款

凡購買本公司品牌或代理產品，均享有自購買日起一年內之產品保固服務，

部分自然耗損性零件，如照明燈具類、油杯、油網、電池等部份，或因下列

原因發生不良或損壞則不在保固範圍內：

九 .產品保固條款

本公司保有修改條款之權利

●產品安裝於不正確的使用環境，如水壓、瓦斯壓或電壓過大(過小)， 部分需

進水之產品如：熱水器或飲水機則不得直接使用地下水、溫泉地區等礦物質

成份過高之水源(需安裝前置濾心過濾礦物質)。

●自行安裝或改裝產品者。

●因地震、雷擊、水災等天然災害或人為疏失。

●家用產品使用於營業用場所。

●環境因素造成線路或零件氧化(如空氣中鹽分或硫磺量過高、高溫潮濕、長

期曝曬、雨淋等…)。

●維修零件提供的最低保證為製造後五年，若超過五年，不保證有可供維修的

零件進行維修。

瓦斯爐【標準使用期限】之計算依據：

瓦斯爐的標準使用期限，係從製造日開始，依據用途、每日使用時數…等

各項【標準使用條件】進行器具之耐用性設計，在此條件下器具可維持及

保障一定之使用安全，假定【標準使用條件】改變，器具的「標準使用期

限」亦可能隨之改變，其零組件可能因提早劣化導致使用安全性之隱患提

前產生。

用途
每日使用次數
每次使用時數
每日使用時數
每年使用天數
溫度／濕度
燃氣類別／燃氣壓力

一般家庭廚房烹調
3次（早、午、晚）
0.5小時
1.5小時
365天
20℃、65％
（LPG／2.8KPa）、（NG1、NG2／1.5KPa）

【標準使用條件】
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九 .產品保固條款

商 品 品 名

用 戶 姓 名

用 戶 地 址

購 買 日 期

經銷商名稱

經銷商電話

瓦斯爐：

：

：

：

：

：

●逾產品保固期如有故障報修，將酌收檢修工資，若有更換零件，則材料

費用另計。

●本公司關心您的產品使用安全，每年提供乙次免費到府安檢服務(安檢

時需出示本卡享有免費)，請透過免付費電話提前預約安排。

●服務人員到府安檢、維修時請出示本卡，遺失恕不補發(並可能喪失您

的保固權益)，請妥善保管。

十 .產品保固卡

喜特麗國際股份有限公司 

客服專線0800-380-999或上官網查詢。

客服專線服務時間：週一至週六08:30〜17：30（週日、國定假日及本

公司指定假期除外）

「安全檢查」費用由用戶承擔，相關費用的諮詢，請撥打上述電話。

如「安全檢查」後需要維護或修理，將另外收取相關費用。

一、本器具僅供一般家庭使用，頻繁及長時間使用，如商（營業）用（在中央

廚房、飲食攤、餐館…等）、或長時間中斷未使用…等，是否依據產品使

用說明書指示進行清潔保養維護作業…等，均可能會導致比「標準使用期

限」更早產生劣化，這可能導致嚴重的事故。

二、瓦斯爐的每日使用次數及每日使用時數，如果高於上述【標準使用條件】

或在不同的使用環境中（高溫、高濕、靠近海邊（鹽害地區）等），可能

會在「標準使用期限」前產生安全隱患，請務必提前申請「安全檢查」。

三、【安全檢查】聯絡及費用如下：

四、【標準使用期限】和【安全檢查期】通知：

本器具設計｢標準使用期限：10年」期限前和期限後的一年內為「安全檢

查期」(建議檢查期)。

在「安全檢查期」(建議檢查期)開始時，會通知有登錄的用戶進行「安全

檢查」。




